


LES POUSSOIRS HYDRAULIQUES 
Tâche fastidieuse s’il en est, le remplissage des bocaux constitue une étape obligatoire.
 Il faut veiller à remplir le bocal ou la boîte sans emprisonner d’air en partie basse, à ne 

pas souiller la zone de fermeture, et bien entendu, à  respecter un poids précis. 
TECHNA apporte à ses clients une solution adaptée avec l’utilisation d’un poussoir 

équipé d’un portionneur manuel.

Pour quel produits ?

Particulièrement adaptées pour les produits charcutiers et les produits de la mer, les machines de 
remplissage (poussoirs hydrauliques) fonctionnent avec tous types de produits pâteux du type terrines 
ou rillettes ousemi épais comme de la compote. 

Entièrement réalisées en acier inox, y compris le couvercle et le piston, les machines de remplissage 
TECHNA sont équipées d’un portionneur manuel lui aussi en inox qui permet de dispenser exactement 
le volume de produit souhaité (de 20 à 500 g). 

Equipées de série d’un cornet coudé simple, on pourra choisir en option un cornet coudé avec valve 
antigoutte si l’on travaille avec des produits semi consistant/pâteux. 

Commandé par une genouillère, l’appareil laisse à l’utilisateur ses deux mains libres pour tenir le bocal. 
Décompression automatique quand on relâche la genouillère. La vitesse du piston est réglable pour 
adapter la vitesse de remplissage au produit. Système de retour rapide du piston pour recharger la 
machine. Celle-ci est montée sur 2 roulettes pour faciliter sa mise en place. 

Pour bénéficier du meilleur rapport performance prix, TECHNA propose 4 modèles : TE15L, TE25L, 
TE40L et TE60L respectivement en 15, 25, 40 et 60 litres. 



TE15L
Dimensions de la machine (LxlxH) :  381x441x1063 mm
Tension ; TRI, 400V, 50hz
Moteur : 0,75 CV (0,55Kw)
Contenance : 15L
Poids net : 100kg

TE25L
Dimensions de la machine (LxlxH) :  363x499x1155 mm
Tension ; TRI, 400V, 50hz
Moteur : 1 CV (0,75Kw)
Contenance : 25L
Poids net : 130kg

Caractéristiques en commun : 
- Couvercle relevable et démontable pour faciliter et 
garantir l’hygiène.
- Piston, couvercle et canule inox
- Appareillage électrique protégé par un boitier étanche et 
circuit hydraulique fermé
- Manettes et poignées en inox

TE40L
Dimensions de la machine (LxlxH) :  515x532x1115 mm
Tension : TRI, 400V, 50hz
Moteur : 2 CV (1,5Kw)
Contenance : 40L
Poids net : 210kg

TE60L
Dimensions de la machine (LxlxH) :  515x532x1139 mm
Tension ; TRI, 400V, 50hz
Moteur : 2 CV (1,5Kw)
Contenance : 56L
Poids net : 250kg

Caractéristiques en commun : 
- Appareillage électrique protégé par un boitier étanche 
- Circuit hydraulique fermé
- Manettes et poignées en inox



Pour plus d’informations, 
n’hésitez pas à nous contacter.

Fabricant français
 d’autoclaves

Distributeur 
de bocaux Weck

DOSEUR MANUEL ET CORNET COUDÉ

Machines sous vide
avec

 programme bocal intégré

Grâce au doseur manuel, vous pourrez remplir vos bocaux avec toutes sortes de 
préparations qu’elles soient consistantes, pâteuses ou semi pâteuses (non adaptés 
aux liquides).
Il s’adapte sur les 4 modèles de poussoirs.

Flashez ce QR code pour visionner 
une vidéo sur le fonctionnement du 
doseur manuel.
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